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MultiWeigh MW XV-GS
Beste Behandlung fur empfindliche Produkte: Kekse,
Waffeln, Bonbons, Pasta schonend und genau dosieren

Max.Volumen/

Wiegebereich Abschiittung Leistung Mischung
MW XV 10-1.3-GS 59 bis 5009 750 ccm 40/min
MW XV 14-1.5-GS 5g bis 1.000g 3.000 ccm 60/min
MW XV 20-1.0-GS 5g bis 5009 750 ccm 80/min 2-Mix
MW XV 24-1.0-GS 59 bis 5009 750 ccm 120/min 2-Mix, 3-Mix
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Prazision, Zuverlassigkeit,
Hygiene, Hochleistung
D Hohe Leistung bei hoher Genauigkeit
D Niedrige Reinigungsfrequenzen
D Produktberthrende Teile ohne Werkzeug entnehmbar
D Wartungsarm
D Modularer Aufbau

D Wasser-Staubgeschitzte Ausfihrung lieferbar
(IP67 und héher)

D Sonderausfuhrung fur klebende Produkte, bruch-
empfindliche Produkte, granulatférmige Produkte

Schrittmotor ,Direct-Drive System™
zur Behalterbetdtigung

D PTB Bauartzulassung

D Préazise, schnelle Klappendffnung

D Wartungsfrei, ohne Rickzugsfedern

D Gerduscharm

D Stérungserkennung bei Produktanhaftung

D Behalter untereinander austauschbar

Zukunftssichere
Steuerungstechnologie
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Touchscreen Bildschirm 10,4
Menugeflihrte Bedienerfihrung

200 produktspezifische Speicherplatze
Mehrere frei wahlbare Sprachen
Selbstdiagnose und Fehleranalyse
Netzwerkfahig

Updates per Datentrager mittels
USB-Schnittstelle

Fernwartung VPN
Statistikauswertung
Betriebsdatenerfassung
Automatische Leistungsoptimierung
Produktzufihrung mittels Wégesignal
Automatische Tarierung

Mittelwert Optimierung

MultiWeigh GmbH

Altenberger StraBe 43

35576 WETZLAR GERMANY

Tel: 0049 6441 44 79 99-0
Fax: 0049 6441 44 79 99-8

info@MultiWeigh.com
www.MultiWeigh.com




